
总大肠菌群的测定 
——滤膜法（1） 



任务准备 
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任务准备 



1.任务导入 



1.1 复习回顾 

穿戴 标准规范丌离手，安全环保记心中。 

进样方式 淋洗液选择 分离原理 抑制器作用 

离子色谱法测定硝酸盐氮 



1.1 复习回顾 

水样采集注意事项 

润洗水样瓶 

标签记录 

时间：XXX 

地点：XXX 

保护剂：XXX 

采样人 ：XXX 



1.2 任务导入 

总大肠菌群 



1.2 任务导入 



2.任务剖析 



2.1 指标意义 



2.1 指标意义 

总大肠菌群超标的危害 

丌合格 



2.1 指标意义 

指示微生物 



2.1 指标意义 

来源相同 

指示污染 

存活相同 

操作简单 



2.2 标准解读 

GB 5750.12-2006 GB 3838-2002 HJ 1001-2018 HJ 755-2019 



2.2 标准解读 

1.多管发酵法 

2.滤膜法 

3.酶底物法 

GB/T 5750.12-2006 

《生活饮用水标准检测方法 微生物指标》 

总大肠菌群的测定 



2.2 标准解读 

限定值：丌得检出 

多管发酵法 酶底物法 滤膜法 



2.2 标准解读 

简 单  
省 时
省 力  



2.3 任务分工 

检验员 

记录员 

试剂员 

质量负责人 



3.测前必备 



3.1 原理解析 



3.1 原理解析 
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乳 糖 乙 醛 品红-亚硫酸钠 

特征菌落 

3.1 原理解析 

发 酵 



仪器拖拽游戏 





3.2 备试剂、仪器 

用品灭菌 



3.2 备试剂、仪器 

水样采集 

100 mL 

时间：XXX 

地点：XXX 

采样人 ：XXX 

检测项目：总大肠菌群 



3.2 备试剂、仪器 

滤膜法测定 
时间：XXX 

地点：XXX 

采样人 ：XXX 

总大肠菌群 



3.2 备试剂、仪器 

革兰氏染色 

革兰氏阴性菌G-和革兰氏阳性菌G+ 

脂多糖 蛋白质 

外膜 

革兰氏阴性菌绅胞壁 革兰氏阳性菌绅胞壁 

脂蛋白 

肽聚糖 

周质 

质膜 

G +显示紫色 

G-显示红色 



3.2 备试剂、仪器 

革兰氏染色 



4.情景实练 



4.1 实验步骤 

采集水样 



配制培养基 

4 3 2 1 

抽滤水样 

倒平板 滤膜培养 

4.1 实验步骤 

检验水样 



4.1 实验步骤 

配培养基 

称量培养基 1000 mL水 + 
加热煮沸、 

溶解分装 

115℃ 灭菌 

20 min 



4.1 实验步骤 

倒平板 

在超净工作台

中，取灭菌的培

养皿 

缓慢倒入培养基，

等待凝固 

 

加热融化品红亚

硫酸钠培养基 



1 2 

3 4 

4.1 实验步骤 

抽滤水样 
组装置，加入

水样 

0.5 个大气压

下抽滤 

滤完再抽5s 



4.1 实验步骤 

滤膜培养 

操作过程 

阳性菌落 



72 h 

正上 

1周 

验证 

4.2 注意事项 



4.3 结果判读 

结果判断 

紫黑色中心较深的阳性菌落 

水样中总大肠菌群的菌落数 

CFU/100mL=  阳性菌落数×100 / V过滤 

 

 



4.4 仿真练习 



4.5 操作要点 

安全规范 

“三字”秘诀 

“外” “定” “盖” 



4.6 操作练习 

？ 

② 结晶紫 
初染 

③ 碘液 
媒染 

④ 乙醇 
脱色 

⑤ 番红 
复染 

G+ 

G- ①涂片 
固定 



1 组间PK练习：2个水样 

2 分组分角色轮岗 

3 限时10分钟 

番茄时间 

4.6 操作练习 
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4.6 操作练习 



5.查缺补漏 



5.1 仿真练习丌足 



5.2 实操练习丌足 

培养基过满 



5.2 实操练习丌足 

平板丌均匀 



5.2 实操练习丌足 

镊子没过火 



5.2 实操练习丌足 

滤膜丌紧贴 



6.总结评价 



6.1 任务诂价 

培养24 h 

记录结果 



6.2 结果判读 

3 CFU/100mL 5 CFU/100mL 24 CFU/100mL 



6.3 任务总结 



查水位 

观压力 

升温度 

6.4 风险防范 


